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1. Ilnanupyembie pe3yabTaThl 00y4YeHUsI MO TUCIUIIIHHE,
COOTHECEHHBIE ¢ MJIAHUPYeMbIMU pe3yJibTaTtamu ocBoenuss OIIOII
1.1. less 1 321241 TUCHHUIJIMHBI

bakanaBp mno wHamnpaBienutro mnoArotoBkd 35.03.07 Texuonoruss Npou3BOJACTBA U
nepepaboTKU  CEIbCKOXO3SIMCTBEHHOW — MPOAYKIMH  JIOJDKEH  OBITh  MOATOTOBIEH K
IIPOU3BOJICTBEHHO-TEXHOJIOIMUECKOM AEATEIbHOCTH.

Ilenv Oucyunnunbl: O3HAKOMIIGHMUM M H3YYEHHUM CTYIACHTaMU 3aKOHOJATEIbHOW U
HOpPMaTUBHOM 0a30if MUIIEBBIX 100aBOK, KiaccuUKaIUed, pallMOHAIBHBIM HCIOJIH30BAHUEM
CTYIACHTAMH 3HAHWH, MOJIYYEHHBIX B Ipolecce OOy4YeHHUS B OOJACTH MPUMEHCHHS MHUIICBBIX
100aBOK MTPH TPOU3BOJICTBE MPOTYKTOB.

3aoauu oucuunIuHbl 6KIIOUAIOM.:

- 3HaTh COBPEeMEHHbIE MPeJACTABJIEHUA 0 POJIM MUILEBbIX 100aBOK M yJay4dluuTe el B
CO3/IaHUU MPOAYKTOB MUTAHUS;

- 3HATH COBPEeMEHHYI0 KJIaccudukanunio, Tpedosanus 6esonacoctu I1/1;
- 3HATH HEOOXOUMbIE CBeJIeHUsI 00 OCHOBHBIX IPyNNax MUIIEBbIX 100aBOK,
o0ecreuynBaOIIUX BHENIHUI BU/I, TEKCTYPY, BKYC U apOMAT, COXPAHHOCTH MPOAYKTOB

NMUTAHUAS

- 3HaTb PoJib OMO0JIOTHYECKH AKTHBHBIX )IOﬁaBOK B COBPEMECHHOM IMUTAHUU,
CO31aHUMN (l)yHKllHOHa.]II)HbIX NMPOAYKTOB NMUTAHUSA.

1.2.KomMneTeHIMM U HHAUKATOPHI UX J0CTUKEHUI

ITK — 3. Crioco0eH opraHn30BaTh NPOU3BOJICTBO CEIIbCKOX03IHCTBEHHOM TTPOIYKIIUN

Konx 1 HaumenoBanue

WHIMKATOPa JOCTHKEHUS ®opmupyemsie 3YH
KOMITETEHITUHI
na-1. IK-3 3HaHus | OOydalmwuiicss OJDKEH 3HaTh HOPMATUBHYIO —0asy
OpraHu3yeT MUIIEBbIX J00aBOK MX Kiaccudukaiuoo, TpeOdoBaHHE
MIPOU3BOJICTBO 0€30MacHOCTM W MX pPAalMOHAIBHOE HCIOJIb30BaHUE
CEIIbCKOXO03SHCTBEHHOM (®TH.01, TIK-3, M1-1)
MPOTYKIIUU ymenust | OOyuaromuiics JOJIKEH YMETh paloHaNIbHO
UCI0JIb30BaTh nuiieBbie no0asku (OT/I.01, TTK-3, U]I-1)
HaBbIkK | OOyuaroluiicsi JOHKEH BIAJETh Coco0aMu BHECEHHUS U

3(h(PEeKTUBHOCTh HCIIOIB30BAHUS IHILNEBBIX JT00ABOK C
MO3UIMH COBPEMCHHBIX IPEJACTABICHUA O COCTaBe,
CTPOCHHUHU M B3aWMOJICHCTBUU C JPYTUMH KOMIIOHEHTAMHU
nuiesoro ceipes (PTJ.01, ITK-3, UJI-1)

porpamMmsl OakaigaBpuara.

2. Mecto aucuuniauHbl B cTpykrype OIIOII
Jucuunnuna «[IumeBsie 706aBKu» OTHOCUTCS K (paKyIbTaTUBHOW YacTu GOpMUPYEMO
y4acTHUKaMU 00pa30BaTeNIbHBIX OTHOIICHWH OCHOBHOI MpodeccroHaNbHON 00pa3oBaTenbHOU

3. O0bEM JUCHUILVIMHBI M BUIbI y4eOHOH padoThI

O6beM IuCHUIUIMHBI cocTaBiseT 2 3aueTHbIx eaunull (3ET), 72 akageMuyecKkux 4acoB
(manee yacoB). JlucuurinHa u3ydaercs B 4 ceMecTpe y OYHUKOB, Y 3a0YHHKOB Ha 4 Kypce BO 2

CEMECTPC.




3.1.Pacnpenesienne o0beMa TUCHHUILVIMHBI 10 BHIAM Y4eOHOI padoThI

. KonuuectBo yacos
Bupn yue6HOi1 paboTs
OuHoe o0y4eHue 3aouHoe o0yueHue

KonTakTHas padoTa (Bcero) 32 10

B mom uucne:

Jlexyuu (J1) 16 4
Tpaxmuueckue 3anamus (I13) 16 6
CamocTosiTesibHas padoTa odyuarmmxcs (CP) 40 58
Kontpoab 4 3auer
HToro 72 72

4. Conep:xkanue QM CHUIITHHBI

Paznen 1. Knaccupuxanusi u 6e30nacHOCTb NUIIEBBIX 100aBOK.

OcHoBHble TOHATHSA. [IpUUMHBI KCIOJIB30BAHUSA, €M W 3aJa4d BBEJIEHUS MUIIEBBIX
nobaBok. [lokasarenu OezomacHocTH muuieBbIX n00aBok. Kimaccupukanus numessix J00aBOK.
Cucrembl HymMepamuu. ITarbl pa3paboTKUU 000CHOBAHUS MPUMEHHUMOCTHA HOBBIXI00aBOK.

Paznen 2. BemecrBa, yiaydinamoumue BHEIIHUI BHJ M M3MeHSIIOLIME CTPYKTYPY,
(u3MKo- XUuMHUYEeCKHe CBOMCTBA MUIEBBIX NPOAYKTOB.

[Mumessie kpacurenu. Knaccudukanus. HarypanbHble M CHHTETHUYECKHE KPACHUTEINH.
Oco0OeHHOCTH HCMONb30BaHUS B MHULIEBBIX Mpoaykrax. CrnocoObl M HOPMBI BHECEHHS.
[IBeToKOppEKTUPYIOIIKE MUILEBHIE T0OABKH.

BemecTtBa, Bhustonie Ha CTPYKTYpY M (U3MKO- XUMHUYECKHE CBOMCTBA MHILEBBIX
MPOJYKTOB. 3arycTUTENM U rejeo0pa3oBaTeny MOJHUCaxapuaHOW mpupojbl. OCHOBHBIE
MPEACTABUTENN: araparap, arapoujpbl, aJIblMHOBas KHCJIOTa M €€ COJIM — aJIblHWHATHI,
kaparuHanHbl. OcoOeHHOcTH oOpa3oBaHHMs Tele M BIMSHHUS Ha BSI3KOCTh. [lekTHHOBBIE
BEIIeCTBa, BHABI ChIpbi. HatuBHbli u MomubuuupoB. Kpaxmanel. [lemmonosa wu
MOAU(UIMPOBaHHAST  LIEJUIIONIO3a. Kenatun. OMyIbraTopsl, CTaOMIN3aTOPHI u
neHooOpaszoBarenu.  BemiectBa,  MNPEemsATCTBYIOUIME  CIIEKUBAHUIO U KOMKOBAHUIO
MOPOIIKOOOpa3HbIX  MHpoAykToB. Ilpomecchl, mnpuBoisdmMe K 0Opa30BaHUIO  KOMKOB.
Texnomnornueckue [n00aBKH, CHIDKAIOUIME BIAKHOCTh M MPEJOTBpAIIAIOIIME YXYAUICHHE
KayecTBa MOPOIIKOOOPa3HBIX MpOAYyKTOB. Ha3HaueHue BKYCOBBIX BEIIECTB. XapaKTEPUCTHKA
CBOMCTB OCHOBHBIX MHUIIEBBIX J00ABOK, BIMSIOMIMX HA BKYC MPOAYKTOB — MHUIIEBBIE KHUCIOTHI,
COJIM, CIAJKUE U TOALIEIaYUBaIOLIME BEIECTBA.

Pasnea 3. BemecrBa, BiuslOIIMEe HA BKYC NUILEBBLIX NMPOAYKTOB U 3aMeIJIsIIOIIHe
MHKPOOHOJOTHYEeCKYI0 M OKHUCJIUTEIbHYI0 TOPYY NHIIEBOr0 ChIPbSI.

[loncnamuBarone  BemiecTBa.  lIpupoaHble  moacnmacTUTENIM W CaXapUCThbIE
KpaxManonpoaykTel. Caxapo3zamenurtenu. CHHTETHYECKHE (MHTEHCHBHBIC) TOJCIACTUTEINN.
[Tumessie 700aBKH, yCHIMBAIONINE U MOAUPHUIMPYIOUE BKYC 1 apomat. CoJIeHbIE BEIlleCcTBa

KoncepBantbl. AHTHOMOTHUKH. AHTHOKHCIWTENIM W UX CHHEPrucTsl BemecTsa,
yCKOpsSIIOIMEe ¢ OOJIeryaronue BeACHHWE TEXHOJOTHYECKHX TPOIECCOB (TEXHOJIOTHUYECKUE
nobaBku). Perymaropsr kucnotHoctu. IleHoracuten © — aHTUBCIICHUBAIOUIUE AreHTHI.
Omynsrupytomue conu. Pazpeiximurenu. Hocutenu, pactBopurenu, pazdasurenu. Cpenctsa amis
kancynupoBanusa.  CpexactBa gy TabnetupoBanus.  Pasznenmurenu.  IIpomensieHTSI.
Jlicrieprupyromne areHThl.




	Направление подготовки  35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции
	Профиль подготовки: Технология производства, хранения и переработки продукции животноводства и растениеводства
	Форма обучения: очная, заочная
	1. Планируемые результаты обучения по дисциплине,  соотнесенные с планируемыми результатами освоения ОПОП
	1.1. Цель и задачи дисциплины
	- знать современные представления о роли пищевых добавок и улучшителей в создании продуктов питания;
	- знать современную классификацию, требования безопасности ПД;
	- знать необходимые сведения об основных группах пищевых добавок, обеспечивающих внешний вид, текстуру, вкус и аромат, сохранность продуктов питания;
	- знать роль биологически активных добавок в современном питании, создании функциональных продуктов питания.
	1.2.Компетенции и индикаторы их достижений
	2. Место  дисциплины в структуре ОПОП
	3. Объём дисциплины и виды учебной работы
	3.1.Распределение объема дисциплины по  видам учебной работы
	4. Содержание дисциплины

